MENU DEGUSTACION OLA

Nuestra Seleccion de mantequillas: citronelle, hongos,
aguacate, tomate y salada

Pan de masa madre y largas fermentaciones
Nuestras olivas alifiadas
“Mejillén”

Milhojas caramelizado de anguila ahumada,
foie gras, cebolleta y manzana verde

Caviar sobre bufiuelo de bonito y caldo dashi
Tortilla crujiente de quisquilla, tarama y gel de yuzu
Tarta cremosa de setas, molleja y trufa

Begi haundi con su jugo ligado, yema, puré de cebollas
tostadas, toques citricos y albahaca

Royal de carabinero con vieira curada, germinado de soja,
salicornia y navajas

Kokotxas y laminas de bacalao con vizcaina de gamba roja

Presa de cerdo ibérico hecha en asador con chutney de
ruibarbo, “conguito” de morcilla y manzana picante

Nieve de leche de ovejay bombdn ahumado con crema de
calabaza y vainilla, naranja y ajo negro

Azafran, chocolate blanco y wasabi
Mis pequefias golosinas: Bombon de vainilla, almendray

frambuesa, sopa de chocolate, mosto de uva tinta y
maracuysa, pastel ruso y rocas de chocolate
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boracion artesanal en nuestra cocina, implica la manipula
los alérge egun el reglamento (UE) 1169/2
si usted requiere informacién correspondiente a cada plato
rogamos lo solicite a nu personal de servicio’
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