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LO MEJOR DE LA COCINA DE MARTIN BERASATEGUI
Pan de masa madre y largas fermentaciones

Nuestra Seleccién de mantequillas: remolacha, aguacate
y salada

Gilda
Nube de remolacha con tartar de quisquilla y bergamota
Tartaleta crujiente de algas, salmén marinado y miso
Berenjena, papada ibérica, sésamo y caviar

Milhojas caramelizado de anguila ahumada, foie gras,
cebolleta y manzana verde

Ostra encurtida y rutabaga, su jugo especiado, dados de
consomé de ibérico y tofu de rabano picante

Perlitas de hinojo en crudo, en risotto y emulsionado
Tortilla liquida de jamén y trufa

Foie asado con pastel de lengua y cebollas tostadas, jugo
de calabaza especiado, quinoa y cardamomo

Laminas de bacalao con kokotxas y txangurro a la vizcaina
Rape con duo de begi haundi, tomate y vodka

Presa de cerdo ibérico con cremoso de morcilla crujiente,
esparrago triguero, datil y suero de parmesano

Whisky sour frio-caliente de fruta de la pasién

Esponja helada de cacao con ciruelas, zanahoria,
avellanasy ron

Apio helado con aguardiente granizado, lascas semifrias
de mango, compota de remolacha y frutas

Mis pequefas golosinas: Bombdn de avellana, almendray
frambuesa, sopa de chocolate, mosto de uva tinta y
maracuysa, pastel ruso y rocas de chocolate
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